Kom og vitja Hotel Brandan, Hotel Hafnia og matstovuna Katrinu Christiansen.
Vit hava hopin av tilbodum til fyritgkur, bindiklubbar og vinarbolkar.
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Fyrivarni verdur tikid fyri mgguligum broytingum i matskrdnni



HOTEL

BRANDAN

* * Kk *
»

4-RATTA JOLAMATSKRA

i EGNUM HOLI

» Royl‘;r laksur vid sitrus og fenniku
» Bakad sellari vid kjarnum og sos

» Oksalundir vid stoktunrvplum, beykon, grenleyki og sos

'jamousse vi& mandlukremi og brendum mandlum

Kr. 550 fyri hvenn

Drekkaskra kr. 440 fyri hvenn

Holisleiga er ikki iroknad.

HUSAGARDUR

Hugnaliga matstovan & Hotel Brandan bjodar matskra
Vi@ trimum ella fimm raettum, umframt a la carte.

3 raettir kr. 550 fyri hvenn .
5 reettir kr. 725 fyri hvenn

v

HOTEL
B RANDAN Oknarvegur 2 « +298 309290 « booking@hotelbrandan.fo ¢ brandan.fo

* k k&



HOTEL ~

HAFIlIa

* & X

4-RATTA JOLAMATSKRA

i EGNUM HQLI ELLA | MATSTOVUNI

» Hummarasuppa vid breydi
» Toskabrandada
» Lambsbogvur og dunnuleer, heimagjert reydkal,
sureplir, sviskur, brunkadi epli, rém.pli 0g sos
» Heimagjort mandluris vid kirsuberjasos
og ristadum saltmandlum afturvid

Ur kr. 490 fyri hvenn

Drykkjuverur kr. 390 fyri hvgnn

Jolabord i egnum holi: Jolabord i matstovuni:
Holisleiga er ikki iroknad. 26., 27. nov.

3.,4.,10., 11. og 18‘jes.

JOLAMATUR HEIM VID

3RATTIR

» Hummarasuppa vid breydi ella toskabrandada

» Lambsbogvur og dunnula’heimagj@rt reydkal, sureplir,
sviskur, brunkadi eplir, romaeplir og sos

» Heimagjert mandluris vid kirsuberjasos og ristadum
saltmandlum afturvid

Kr. 375 fyri hvonn (minst 10 fotk)
Um tit eru feerri vinarliga ring ella skriva til okkum. =~
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Utkoyring i hevudsstadhum kr. 300.
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JOLATAPAS FRA
KATRINU CHRISTIANSEN

7 Raettir 5 Raettir
» Stokt sildasalat og vagtelegg » Stokt sildasalat og vagtelegg
» Raestur fiskur vid sureplakompotti » Raestur fiskur vid sureplakompotti
» Laksamousse av heitroyktum laksi » Bakad butternutsquash, reytt
vid salvie spiskkal, tranaber vinaigrette
» Gulertrahummus pakchoi 0g pinjukjarnur

X

Dunnubringa vid reydrotapuré,
granatsurepli, gronkal og estragon

og royk svinalundir

X

Bakad butternutsquash, reytt
spiskkal, tranaber vinaigrette Rabarbugranité, rabarbuvanilju-
0og pinjukjarnur krem, italsk marengs og blommur

X

X

Dunnubringa vid reydrétapuré,
granatsurepli, grenkal
og estragon

Eabart?tugl;rsnlte, rabarbU\;allmlJu— Kr. 490 fyri hvenn
rem., 1talskmarengs og bIommur 5 ekkaskra og kaffi kr. 390 fyri hvenn

Afturvid raettunum faa tit eplir,
briunasmer og urtrar.

¥

Afturvid raettunum faa tit eplir,
branasmer og urtrar.

Kr. 590 fyri hvonn

Drekkaskra og kaffi kr. 390 fyri hvenn

K/AWE’I N/A Bringsnagota 6 « +298 313243
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katrina@katrina.fo  Katrina.fo
CHRISTIANSEN
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Ring ella skriva til okkara ”F?F'!"-I_-_‘
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& Tel. +298 309290

Skriva til booking@hafnia.fo ella
booking@hotelbrandan.fo
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